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EN CUISINE COTE CALE

1. ROSE DES RICEYS
« EN VALINGRAIN » 2008 O. HORIOT
Belle expression du terroir de la cite
des Bars, ce vin traduit les calcaires
durs sur lesquels poussent les vignes,
mals aussi les forts contrastes sal-
sonniers, ed béen évidemment la main
du vigneren qui le crée. Avec
quelgues années, ce vin issu de pinat
noir attrape une splendide couleur
saumonée, Hl développe un nez de
royau de cerise, de fraise, de fumés
et de sous-bols, en bouche il 5& fait
$&¢ el profond.

En vente chez les cavistes, 30 €

= Plat ; un homard en écorces
d'orange o :
de canpel aux burlats

CHAMPAGNE ROSE BRUT SANS
ANNEE DOMAINE TRICHET DIDIER
Elaboréd tout prés de Reims, ce cham-
pagne illustre & menseille un vin doat
la couteur et fa vinosité sont appor-
tées par la présence d'un quan
de cépage pingt noir, duguel sont
ajoutés le chardonnay et les pinots
Juste en amont de la prise de
mousse. Enfin, "assemblage subit
un affinage sur laties avant d'dtre
dégorgé et servi sur vos tables
Comme tous les champagres roses,
il excelle en début de repas.
nvente av domaine, 14,80 €
Plat : les crustacés en sauce
1 risotto aux fraises

IFARLAY 2013 A. DE LAGUICHE
Assemblage des cépages pinot noir
el trousseau, ce rosé de saignée
piein de mache offre un potentied de
fande rés appréciable. Avec sabelle
couleur grosellle, une bouche
franche et nerveuse due & la puis-
sance du terralr qul le fait naitre, co
vin est 530S aucun doute un vin poos
la table avec un rapport qualité-prix
triés honnéte,

En vente au domaine, 6 €

= Plat : une pintade aux
betteraves confites a hulle

de noix

4. COTES DE PROVENCE CUVEE
CAMILLE 2013 DOMAINE TURENNE
C.& P BENEZET

Aver e vin, on trouve ta preuve
qu'll est possible de réussic de bons
rosés de terroir en Provence. Un sol
de caillowtis, du selell, du vent
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2t laltiance du cinsaull (pour |a
finessa), e grenache {pour la struc-
ture} et la syrah (pour la coulewr)
engendrent un vin dominé par des
ardmes de péche blanche el d'acadia,
ure bouche & la fraicheur désaltérante
qui évogue les granges sanguines,
En vente chez les cavistes, 10 €

= Plat : une cassolette

de seiches aux petits pois

5. VIN DE FRANCE BUEMA ONDA
2013 PETILLANT NATUREL

J. QUASTANA

Vioici un vin issu de gamay délicieus,
réalisé par un Jeune vigneron du
Lair-et-Cher qui nows fait surfer sur
une bien befle onde! Léger, avec une
Jolie douceur (il est titrd 10%) bien

magiciens de la bulle est un vral bon-
heur pour les papilles. Cot, gamay,
pinot d’Aunis se marient pour faire
naitre un rosé tendre, manqué par un
cordon blen vivace, un nez de péche
blanche et de chivreleyille e} un
beau mordant en bouche, Qn peut
le déguster & toute heure, & table
comme dans "ambiance feulrée
d'une cave,

Envente chaz les cavisies, 13 €

= Plat : une tourte & la viande

7. VIN DE FRANCE LE CANON 2013
H. QOKA

Imstallé au cceur de IMArdéche, ce
vigneron atypique d'origine japo-
naise nous Propose un rosé feds
aromatique élaboré & partir du

relevée par e vivifian de ses bulles,
il présente une couléur soutenue
et des lanins volonlairement obtenus
par ajout de vin de presse A la goutte.
Ce vin sera parfait servi blen frais
en gebut de repas.

Envente au domaine. 8,50 €

= Plat : les charcuteries des pays
de Loire ou des rillons

6. VIN DE FRANCE PIEGE A FILLES
2012 LES CAPRIADES P. POTAIRE

ET M. GADOUCHE

Ce vin signé par deux wéritables

cépage muscat de Hambourg. Plus
blanc que rose, ce vin gris exhale
des ardémes charmants de rose
blanche et d'ceillet. Il montre un
caractére quelque peu exoligue en
bouche avec des saveurs singulidres
de goyave et de cambava. Un rosé
Que l'on peut boire seul pour méditer
tranguiltement ou pour accompagner
un casse-crodte de jambon blanc,
brousse ef herbes.

En vente chez les cavistes, 11€

= Plat : un poisson cru avee

un chutney de tomate verte

8. BANDOL CUVEE

DE CHIPPOCAMPE 2013

DOMAINE DE L'OLIVETTE

Les restanques, lerrasses de piedne
seéche qui tombent dans [a mer, un
grand solell lemperé par un fort vent
marin, font de Bandol un grand terroir
dela Céte dArur. Rosé d'assemblage
qui réunit be cinsault, cépage aroma-
tique, renforcé par le grenache et fe
miounidre [cépage rof de I'appeliation)
qui apporte 'ossature du win el lul
permetira de développer des qualités
de garde. La cuvée Hippocampe est
toute en friandise, d'une jolie couleur
crange pdle el tendre au palals, elle
fara un vin parfait aprés a plage.
Envente au domaing, 13,20 €

- Plat : une soupe de melon & la
menthe polvrée ou des gambas

i la sauce tomate au gingembre
ou encore des calamars grillés
au plment doux

9. VIN DE FRAMNCE PM OU =« PETITE
MISE = 2013 MAS COUTELOU
Magnifiques colines de [a Bitedre sur
lesguelles poussent les vignes de
cinsault qui feront naitre ce vin du
Midl, modile dans son domaine.
Raisin mécanny qui pousse sur la
caillagse de ces terres difficiles et
sous le soulfle ardent de 13 tramon-
tane, le cinsault apporte 53 Wuche
joliment parfumée, lendre et riche,
A boire 3 la régalade, pour le plaisir
des moments enjouds,

Envente au domaine, 10 €

= Plat : une cassolette

de coquillages du Bassin

de Thau, citran et salicornes

10. ONDINE 2012 CLOS MASSOTTE
PN, MASSOTTE

Les terres gorgées de soleil et
baleyées par les vents forts du Rous-
siifon réunissent les meilleuras condi-
tions pour "épanouissement des
Cépages grenache gris el mouniddre,
Rose de presse directe, sa belle
telnte grangee lui est apportée par
une légére macération pelliculaire
du grenache en amont de I'assem-
blage, Son nez de pamplemousse,
de fruits rouges et d'épices est for
agréable, comme 53 bouche char-
meuse qui le voue & bien des
mariages d'amour en cuisine.

En vente chez fles cavistes. 14 €

= Plat:un loup grillé au fenoull
sauvage
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ARTIKEL : Les Papilles , August 2014

ECLATANTES

BULLES ROSES

Pétillant de couleur et de charme, le champagne rosé est la boisson festfive
de la belle saison. Cest aussi souvent un trés bon vin, plein de saveurs
et de séduction, a la hauteur des meilleurs moments et TePas. Por Florent leckercq

onsidéré naguere comme un vin raté, dont
on navait pas su préserver la robe d'une
coloration par les peaux des raisins rouges,
le champagne rosé est devenu une boisson
trés prisée. Du coup, maisons et vignerons de la région
lui portent beaucoup d'autention et de soin depuis deux
ou trois décennies. 1l y a plusieurs styles, du plus fin au
plus charnu. 1l est en partie déterming par la propor-
tion de chardonnay, cépage blanc, dans l'assemblage.

La couleur vient le plus souvent d'un petit ajout de vin
rouge tiré du pinot noir, parfois d'un pressurage doux
des baies rouges, quion appelle la « saignée », plus dif-
ficile a maltriser. Les pinots noirs ont un role essentiel
dans la réussite de ces vins et ceux de la cote des Bars,
dans I'Aube, qui atteignent plus facilement leur pleine
‘maturité, leur procurent souvent une ampleur et une
su €ronnantes et séduisantes, La sélection qui suit
offre une grande variété de prix et de styles.

Trichet-Didier rosé
brut premier cru
Ce domaine familial,
situé dans les premiers
crus de la Montagne
de Reims, procuit

un rosé équilibré

et savoureux 2 base

de pinot meunier

(53 %), chardonnay
€l pinot noir. Son

nez de fruits blancs

et pamplemouisse:
/et sabouche aux
notes de petits fruits
Touges sapprecient

rosé brut

Celui-ci est aussi

un premier cra

de la Montagne

de Reims, elabore
naturellement & panir
de chardonnay

(40 %), pinot noir
€L pinot meunier.

1l délivre des aromes
intenses de cerise
mive. Fin, équilibré
el persistant en
bouche, il s savoure
a table, de laperitil

Dans ma cave

Charles Collin cuvée
Charles rosé brut
Venu de la cote

dles Bars, il associe la
finesse du chardonnay
(80 %) et le fruit
charnu du pinot noir,
avec une atlaque
fraiche sur la }rz\isc

et le cassis, avant

des notes de menthol
et petits fruits rouges,
puiis une poinie

de the fumé. Ideal

a Fapéritf ou sur

des plats au saumon.

sur des entrées estivales. au dessert. .. de fruits rouges. Prix: 2450 €
Prix : 14,80 € Tol. 03 26 82 64 10. Prix: 15,20 € Tél. 03 26 49 47 30. Tél 03253831 00,
didier Jecompre charles-collinfe

SN rosé brut Ayala rosé Alfred Gratien
Cette excellente majeur brut rosé brut
maison d'Epernay Dans le style Ce rose ala fois
propose un rosé fin €élégant et généreux intense et subtil
et vif, avec de la tenue propre  cette est élabore
et de la longueur maison d'Ay, il offre 2 Epernay 2 partir
en bouche,  hase de un houquet charmeur de chardonnay, pinots
chardonnay (85 %) de [raise, framboise noir et meunier. 1l est
et des pinots vinifics et péche de vigne. élevé en fins de chéne
€n rouge. Ses ardmes. Cet assemblage el se montre vil
de fruits rouges de chardonnay; pinots et net, avec des notes
el ses légeres notes noir et meunier, dont aériennes de fleurs
vineuse et acidulée i et de framboise.

s¢ dégustent
2 lapéritif, mais
- aussi sur des viandes
et des entremets aux fruits.
Prix: 29 € Tel. 03 2659 71 52.

estertin.com

finale, saccorde bien
avec Saumon, agneau
rosé ou tarte de fruits rouges.

Prix: 39 € TéL 0326551544,

1l se gofite au mieux
4 Vapéritif, sur des
crustacés, des entrées
a peine relevées ou des fruits rouges.
Prix: 41 €. Tél (32654 33 20.
wywalfredgratien.com

Montagne de Reims
et de chardonnay

de la cone des Blancs,
qui a vieilli cing a six
ans, Vils et intenses,
ses aromes de groseille
et cerise, avec une
touche de minéralité
Sapprécient avec
saumon, viandes.
blanches et dessens de fruits rouges.
Prix : 43 €. TEL 03 26 89 53 00.

grands et premiers
crus de Champagne,
avieilli plus de six
ans, Ses aromes

de petits fruits
TOUges, accompagnes
dune légere note
épicée, se savourent
sur des crustaces

ou de la cuisine
aslatique pas trop relevee.

Prix : 65 € Tél. 03 26 53 3366

ay
Henriot Rosé Bollinger rosé brut = Drappier Grande
brut, 2008 Cet assemblage Sendrée rosé
Maturité et longueur de pinot noir (62 %}, brut, 2006
caractérisent cet chardonnay (24 %) Ce rosé de saignée
assemblage de pinot el pinot murnier, 1ssus produit seulement
noir dominant de la en grande partie des dans les grands

millésimes, provient
des vicilles vignes
de pinot noir (90 %)
de la cote des Bars.
La prise de mousse
est s lente
et lélevage dure six
ans, Croquant, ce vin
légerement tannique
el épict exalte tout
un repas ol des mets exotiques.
Prix: 75 €.TeL 03 2527 40 15.
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ARTIKEL : L'EPICURINE, 30. Oktober 2014

LE MAGAZINE DE L'ART DE VIVRE & DE L’

Trichet-Didier
C'est le grand-pére Edmond, aidé de la grand-mére
Antoinette, qui a commencé [l'aventure des |}

Champagnes Trichet-Didier. Aujourd’hui Pierre Trichet
s'essaie aux vieillissement en flt permettant ainsi de
realiser chaque année des micro-vinifications afin de
nous faire deécouvrir les saveurs de demain.
L’effervescence faible avec des bulles trés fines.
Couleur intense et prononcée. Un nez sur la finesse, le
fruit mar, confituré. Une effervescence fine en bouche,
avec une belle longueur, de la générosité et un coté
vineux.

A déguster sur

ll"!rrr

- fraioao
adll€ auix Iralses

-------

iFies hall
ure pelie

A Trois-Puits
www.champagne-trichet-didier.com

15, 315

Les nouveaoutds de |'été
Plancha & Barbecue

‘L’HOMME CONTE

AMNNE _NECQN 2 DESICAI

7 7 taurant
] DOSSIER'COOKLG :

JOURNEES DE CHEFS

Jacques Chibois , Xavier Mathieu,
Pairick Raingeard & Philippe Colinet

HOMME CONTEMPORAI

V&
“hu:'

24

Promos de

RAIN :

HI-TECH - AUTO - MOTO - ART - LIVRES - PARFUMS
HALITE HORINCERIE

FiE =

T
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ARTIKEL : LE POINT 5. Dezember 2014

SPECIAL CH AH PAGHE LES 340 MEILLEURES CUVEES DE JAEOUES DUFUHT

WWW!EFQ'H: fr Hebdomadaire d'information du jeudi 4 decembre 201

Le: Pomt
Ca va chauffer e o ln

Tﬁchet—mﬁlﬁ

~ 51500 Trois-Puifs

(5.26.82.64.10-06.0788.00.99
+ 16 - Grand Noir premier cru.
Brut 100 % pinots noir et meu-
nier. Nez poire, épices, bouche
droite, des notes de fruits secs,
assez crémeux, bonne longueur,
| savoureux et fin. 15,80 €.

= 15- La Petite Hnusse. Golté en
avant-premiére, ce champagne
trés particulier, avec seulement
3 kilos de pression (contre 6 en

B E principe), €laboré pour renforcer

le (§1é fruité. 100 % chardonnay.
Nez fruits blancs, pomme, poire,
| bouche délicate, bien fruitée,
délicate, crémeuse, aérienne,
longue. Trés proche du raisin frais
en finale. Sortira en février/mars
2015, compter entre 22 et 28 £.
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ARTIKEL : Les Vignerons de Champagne, 8. Dezember 2014

LES VIGNERONS DE CHAMPAGNE

TRICHET-DIDIER

Dans cette maison, on ne triche pas : les champagnes de Pierre
Trichet sont @ son image, vrais, généreux et sinceres.

fante & Antoinette ... Clest elle quiaino-
culé le virus dans ka famille. Antoinette est
lagrand-mére de Pierre, une maitresse femme,

S i Pierre Trichet fait du champagne, cest la

qui avecson mari a planté les premiers ceps de
vigne aprés la guerre, Excellents viticulteurs,
ils approvisionnaient les grandes maisons.
Leurfils René, le pére de Pierre, s'installe en se
mariant, en 1961, dans le village de Trois-
Puits, tout a cité de Reims. Le viros dela vigne
est tenace, on ne s'en débarrasse pas facile-
ment... Agricultenr céréalier, sur les 40 hec-
tares de la propriété, il plante 2 hectares de
vigmes.

Dix ans plus tard, René et Thérése créent
lenr marque sons leurs denx noms, Trichet-
Didier, et font leur premiére covée, le Brut
Tradition, 12 000 bouteilles, Elles sont alors
stockées dans des caves qui servaient de réfri-
gératenr 3 la famille. Quelgues années plus
tard, quand il décide de les agrandir, René Tri-
chet deéconvre & 8 métres de profondeur,
crensée dans la craie, une galerie de 40 métres
de long datant de 1789. Elle est vide, et elle pent accueillir
45000 bouteilles. Aprés ... il fant les vendre. Un nouvean mé-
tier pour René et Thérése, qui se déménent : “Quand jéais en-

Jart, se souvient Pierre Trichet, je voyais mes parents, le dimanche
wmatin, charger la S04 pour aller écouler leur champagne & Bou-
logne-sur-Mer"Le bonche-a-oreille fait le reste.

Pierre Trichet, aprés des étodes an lycée viticole dAvize eton
BT de viticulture-cenologie, rejoint ses parents sur [exploita-
tion en 1986. 11 a tout juste 20 ans, mais René et Thérdse lui
tont confiance. Quand loccasion se présente  hoi, il devientvi-
gneron 3 100 % : A la fin des années 1980, Teaploitation a éié frap-
pée par des expropriations et nous avons été obligés dabandormer la
partie céréalitre. ['y ai vu une opportunité de développer noire acti-
vilé vinicole. Jai agrandi, réaménagé el modernisé les caves, qui me

02 Vignerss T IEH-T0E

GRAND NOIR

“Unvin ample et géndreus, sans
aciditd, gui allie le veloutd ef le fruitd
dupinot meunier 3 ka rondeuretala
puissance du pinot noir, avec des
ariimes de péche, pomme, peare, et
des notes de café el de chocolat ™

permettent aujourd hui de stocker 200000 bou-
teilles. Je me consacre & la vigne ef awx vins, tandis
guie sniom éponse, Mireille, s occupe de laceueil, de
ladministration et de la commercialisation.”

Le vignoble est situé dans les premiers
contreforts de la montagne de Reims. [ convre
4,5 hectares classés en Grand cru et Premier
cru, plantés des trois cépages : pinot meunier
en majorité (53 %), pinot noir (33 %) et char-
donnay (14 %). Trichet-Didier produit
T0000 bouteilles par an. Lexportation, qui re-
présente 25 % des ventes, est en progression.
Le premier marché est la Belgique, suivie par
IAllemagne etI'ltalie, le Japon et les Fitats-Unis,
En France, 38 % de [a production sont vendus
“i la maison”_ Les cing chambres d'hotes, amé-
nagées il y a cing ans dans une ancienne
grange, ont permis de développer les ventes
aux particuliers et de toucher une nouvelle
clientéle, frangaise et étrangére, séduite par
lcenotourisme.

Les champagnes Trichet-Didier sont déch-
nésen 7 ouvies, parmilesquelles le Brutmillé-
simé, produit senlement les meillenres années, le demier étant
2007, et la cuvée Grand Noir, un blanc de noirs premier cru
dont la bouteille transparente révile la belle robe d'une coulenr
dorée soutenue, Lancée en 1995, clest la premidre création de
Pierre, etun pen son chovchon : “Je naime pas les vins anguleus,
acides, agressifs. Par son assemblage, 50 % pinot moir ef 50 % pinot
mewnier, le Grand Noir, ciest ot le contraire”

Alademande deses amis et clients placomusophiles — collec-
tionnenrs de plagques de muselets -, Pierre Tricheta créé des
capsules différentes selon les années et les parcelles, peintes i la
main pour le Brot millésimé, qui sont cotées an Répertvire Lam-
bert. Le prix de chaque capsule est versé d des cenvres caritatives
au Viét-nam, don viennent ses denx enfants, Vincent et Marie.

Un homme générenx, comme ses vins. = SYIVIEBONN
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Corminant Chanter, méditer,
harmoniser nos : ﬁ 7 SUEIL?'II'?S;E
SEXORYTHMES? o INSOLITES CONTRE
Time’g ™ Tabl_:u,... LE MAL DE DOS
_Laum;olle des “ORLE Recettes
je < Ce soir, c'est

Versailles!

L 15828.2045-F. 200 € .7
| ; . g
. Des robes, du champ’ et le plein L [ L ETT ¢
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Uuues 1roses

PETILLANT DE COULEUR ET DE CHARME, LE CHAMPAGNE ROSE
EST LA BOISSON FESTIVE DE LA BELLE SAISON. C'EST

AUSS| SOUVENT UN TRES BON VIN, PLEIN DE SAVEURS ET

DE SEDUCTION, A LA HAUTEUR DES MEILLEURS MOMENTS.

PAR FLORENT LECLERCO

affuire considérd comme un vin raté, dont on n'avait
pas sa préserver la robe colorée par les peaux des
raisins rouges, le champagne rosé est devenu une
holisson trés prisée, Du coup, maisons et vignerons
de la pégion lul portent beaucoup d'attention et de
soin depuis deux ou trois décennies. Sa gamime
s'étend du plus fin au plus charmuw. 1l est en partie
déterming par la proportion de chardennay, cépage
blane, dans I"assemblage. La couleur vient le plus
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souvent d'un petit ajout de vin rouge tiré du pinot
nair, parfois d'an pressurage doux des bales rouges,
qu'on appelle la 4 saignées, phus difficile 3 maitriser,
Les pinots noirs ont un role essentlel dans la réus-
site de ces vins et cenx de 1a cote des Bars, dans
I'Aube, qui attelgnent plus facilement leur pleine
maturits, et leur procurent une ampleur et une sua-
vitd dlonnantes et séduisantes. La sélection qui suit
offre une grande variété de prix et de stvies. o
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PAPILLES

Esterlin rosé brut

Cette excellente maison
d'Epernay propose un rosé fin
et wf, avec de La tenue e die
fa longueur en bouche, a base
de chardonnay [(B5%) et

dies paneds vinifiés en rouge.

partie des grands ot premiers
erus de Champagne, a visilli plus
de six ans. Ses arbmes de petits
fruits rouges, accompagnés
d'une légére nate fpicée,

Se savourent sur des crustaces
ou de la cuising asiatique

Ses arbmes de fruits reuges pas trop relevée.
et 565 lEgéres motes vineuses ot Prix: B5 8. T 03 26 51 33 66,
champagne bolEng e Lo

aofuldes se dégustent 3
Lapéritif, mais avssi sur des

viandes et des entremets Frangois Lecompte rosé brut

Celui-ci 051 aussi un premier cru

awn Fruits. J
Prin: 29E. Tel 03 265971 52 = de la Montagne de Reims,
thampagne-esierin.com élabaré natwrellement & partir

de chardonnay (40%:), pimot noir
et pinot meunier, I détivre des
aromes intenses de cerise mire.
Fin, équiliteé et persistant

en bouche, il e savoure

i table, de Uapéritif au

dessert... de fruits rouges,

Prin: 15,006 TeL 0F 206 44 47 30
champagee-lscomptedr

Henriot Resé brut, 2008
Matumté et langueur
caraclénsent cot assemblage

e penot noir dominant de

la Mantagne de Reims et de
chardennay de Lo céte des
Blancs, qui a vieill: cing a six ans.
Vils et intenses, ses ardmes.

de groseille et cerise, avec une ! i, “m—, ] . _

touche de minéralite, HENRIO Drappier G rande Sendrée
s apprécient avec Lk sauman, =~ { E rosé brut, 2006
= viandes blanches et les S — . # rosé de saignée, produit
drsserts aux fruits rouges. seulement dans les grands

millésimes, prowvent des vieitles
vignes de panot noir (90%:) de
la cite des Bars, La prise

de mpusse est irks lente

et 'Hlevage dure six ans.
Croguant. ce vin [Egérement
tannigue el épicé exalte towt un

repas ou des mets exotiques.
Pric: THE TiL 03 2527 8015,
Lt B S LR T |

Pric: 43€ Tél O3 76 &3 5300
champaghe-henfigt.com

Trichet-Didier rosé brut
premier cru

Ce domaine familial, situé dans
les prermiers crus de la Montagne
de Reims, produit un rosé
enuilibeé et savoureux i base
de pinot meunies [539%),
chardannay et panot noir. Son
e die Fruits blancs et
pamplemousse et sa bouche
aux notes de petits frts rouges

Alfred Gratien rosé brut

Ce rosé a la fois intense et subtil
est Habont 3 Epermnay & partic
die chardonnay, pinots nodr et

5'appréoent sur des entries

estivales. meunier, Il esq éliat en fits
Prin: 15,B0€. Tl 03 26 &2 B4 10. de chine et se montre vif et net,
champagre-tncket-ddiet com avec des notes adniennes de

fleurs et de framboise. |l se goine
au meeux i |'apéntif, sur des
trustaces, des entrées 3 peine
relevées ou des fnuits rouges,

Pro- &1 Tel 03 26 54 38 20,
Hltﬂ'.‘lli‘l'l LN

Ayala rose majeur brut

Dans le style elégant et gendreux
propne a cette maison d Ag,

il offre un bouguet charmeur

de fraise, framboise el plche

de wigne, Cet astemblage

de chardonnay. pinots noir et
meunier, dant la vivacité allonge Charles rosé brut
le fruité en jolee note finale, e Veru di la cote des Bars, il
s'accorde bien avec le saumon, BOLLINGER associe a finesse du chardonnay
lagneau recé ou les tartes ROSE (B0%) et Le fruit charnu du pinot
e fruits rouges. nair, aves une atague fraiche sur
Prin: 39E. TEL 03 2655 1564 la fraise et le cassis, avan

Charles Collin cuvée

rhampagne ayala fr des notes de menthal & petits
; L fruits rouges, puis une painte
Ballinger rosé brut e thét Furné, Idéal  Uapéritif ou

Cet assemblage de pimct naoir
(62%), chardoninay (24 %) et
pinoct meunier, issus en grande

sur des plats au saumon,
Pron: 20 5000 Tl D3 25 38 3100
champagre-tharles-coln
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